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Informationen
far
die Vorbereitung
lhrer Veranstaltung —
wo immer Sie uns

brauchen.

FloRerstrasse 60
74321 Bietigheim-Bissingen

Telefon 07142.993849.0
Telefax 07142.993849.70

ch@brauhaus-rommelmuehle.de
www.brauhaus-rommelmuehle.de

Ihr Ansprechpartner:
Claus Hurttlen
Geschaftsfuhrer
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_Catering- und VeranstaltungsService
Liebe Gaste,

Rommelmuhle Catering- und VeranstaltungsService. Das ist der mobile
Service fur Ihre Veranstaltung bei Ihnen in der Firma, bei Ihnen Zuhause oder
an einem anderen Ort, an dem Sie gerne Feiern mochten.

Die gewohnte Qualitat der Rommelmuhle, der gewohnte freundliche Service
der Rommelmuhle — eben nur woanders als in der Rommelmuhle.

Und eben mehr als in der Rommelmahle. Kulinarische Vorschlage enthalt
diese Mappe. Die Betonung liegt hier ganz bewusst auf Vorschlage. Gerne
nehmen wir Thre Wiinsche und Anregungen auf und erstellen lhnen ein
individuelles Angebot.

Aber es gibt noch mehr beim Rommelmiihle Catering. Glaser, Geschirr,
Besteck. Kihlgerate, Zapfanlagen, Sitzgelegenheiten, Tische. Eben alles was
Sie fur eine gelungene Veranstaltung bendtigen.

Bei Bedarf unterstitzt Sie auch unser qualifiziertes und freundliches Personal
vor Ort.

Stichwort vor Ort: Wir helfen IThnen auch bei der Suche nach einem
geeigneten Veranstaltungsort. Und sorgen auch fur ein Dach tber dem Kopf.
Unsere Zelte bieten Platz flr 20 Personen — aber auch fiir 2.000 Personen —
oder eben mehr. Was immer Sie benétigen.

Gerne unterstitzen wir Sie bei der Vorbereitung lhrer Veranstaltungen:
Einladungen, Organisation, Rahmenprogramm, Dekoration, Heimfahrservice.
Und vieles mehr.

Sie sagen uns, was Sie an welchem Ort zu welcher Zeit benétigen. Den Rest
erledigen wir. So einfach geht Feiern mit dem Rommelmuhle Catering- und
VeranstaltungsService.

Rommelmuhle
Restaurant Brauhaus Biergarten

Claus Hirttlen und das Rommelmuhle-Gastroteam
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_Schwabisches Buffet (ab 30 Personen)

Salatbuffet Rommelmuhle

Fein angemachte Rohkostsalate der Saison,
knackige Blattsalate, Schwabischer Kartoffelsalat,
ofenfrisches Baguette

Krustenbraten vom Landschwein
in wirziger Dunkelbiersol3e

Schmorbraten vom Weiderind in feinem
TrollingersoRle

Unsere Hausgemachte Maultaschen mit
Zwiebelschmelze

Hausgemachte Spatzle, Kartoffelgratin und
marktfrische Gemuseauswabhl

Frischer Obstsalat

Variationen vom Schwabischen Ofenschlupfer

Feine Vanillesol3e

Preis pro Person 32,00 EUR

Kinder bis 6 Jahre frei

Kinder bis 12 Jahre 17,00 EUR
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_Mediterranes Buffet (ab 30 Personen)

Ruccolasalat mit gehobeltem Pecorino
und Balsamico-Oliven-Vinaigrette

Salat von Kirschtomaten und kleinen Mozarellakugeln
mit hausgemachtem Pesto verfeinert

Vitello Tonnatao
Zarte Scheiben vom Kalb
in Thunfisch-Creme mit Kapern

Gegrillte und marinierte sardische Feldfriichte

Mediterraner luftgetrockneter Schinken
auf Melonenspalten

Ofenfrisches Baguette und Ciabatta
Saltim Bocca

Feine Scheiben vom Kalb mit Salbei und
Parmaschinken, Chinati-Jus

Gegrilltes Putenfilet in Estragonsauce

Filets von Edelfischen — in nativem Olivenol
gebraten — in zartem Rosmarinduft

Rosmarinkartoffeln, Tagliatelle, Limonenrisotto

Panna Cotta mit Himbeerhaube

Luftiges Nougatmousse mit weil3en
Schokoladensplittern

Preis pro Person 36,00 EUR

Kinder bis 6 Jahre frei

Kinder bis 12 Jahre 19,00 EUR
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_Von der Hand in den Mund (ab 30 Personen)

Buffet einmal anders —
Leckeres im Glaschen und auf Spiel3en

Im Glas angerichtet

Entenschinken auf Quinoasalat mit Granbeerys und Korinader
Hausgebeizter Lachs auf Krauterfrischkése

Marinierter Parmaschinken auf Ruccola

Ziegenfrischkase mit griinem Apfel und krossem Speck
Schinken mit Gouda ,Pariser Art"

Feurig marinierte Rindfleischwurfel mit pikantem Gemuse

Kleine Spiel3e mit

Tomaten und Mozzarella

Gegrillten Garnelen und Physalis
Luftgetrocknetem Schinken und Melonenkugeln
Gebratenem und eingelegtem Gemdise

Ofenfrisches Baguette und Ciabatta

Warme Leckereien

Minischnitzel mit Zitronenchutney

Kleine Filets von Edelfischen in Rieslingsahne, Krauterreis
Gebratene Medaillons vom Landschwein

mit gebratenen Pilzen

Dessert

Schokoladenmousse mit Preiselbeeren

Rote Grltze mit VanillesolRe
Panna Cotta im Himbeerduft

Preis pro Person 36,00 EUR

Kinder bis 6 Jahre frei

Kinder bis 12 Jahre 19,00 EUR
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_Grillbuffet Rommelmiihle  (ab 30 Personen)

Salatbuffet Rommelmuhle
Fein angemachte Rohkostsalate, Italienischer Nudelsalat
gemischte Blattsalate mit Apfel-Balsamico-Dressing

Ofenfrisches Baguette und Brauhausbrot

Von unserem Kiichenteam frisch fiir Sie auf dem Grill zubereitet

Steaks vom Rind, Schwein und der Pute -
raffiniert mariniert

Rechentshofener Klosterwiirste
Marinierter Schafskase mit Oliven in der Folie gegrillt

Gegrilltes mediterranes Gemuise mit einem
Hauch Knoblauch und Rosmarin

Ofenkartoffeln mit Krauterquark

Frischer Obstsalat

Rote Griitze mit Vanillesol3e

Preis pro Person 24,00 EUR

Kinder bis 6 Jahre frei

Kinder bis 12 Jahre 13,00 EUR
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_Rommelmuihle-Maultaschen (ab 20 Personen)

Salatbuffet Rommelmuhle

Fein angemachte Rohkostsalate, gemischte Blattsalate mit
Apfel-Balsamico-Dressing, Schwabischer Kartoffelsalat,
ofenfrisches Baguette

Variationen von unseren hausgemachten Maultaschen
mit Zwiebelschmelze und Bratensol3e
mit Tomaten-Oliven-Sol3e und Kése uberbacken
auf feinen Rahmchampignons

als vegetarische Variante: unsere Gemisemaultaschen

Preis pro Person 19,00 EUR

Kinder bis 6 Jahre frei

Kinder bis 12 Jahre 10,00 EUR
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_Fur Ihren Stehempfang (ab 30 Personen)

Warmes Blatterteiggebéck —
gefullt mit Curryhdhnchen, Kase und Lachs

4 Stick je Person 5,90 EUR

Kanapees
mit luftgetrocknetem Schinken, Késecreme,
hausgebeiztem Lachs und Entenschinken

2 Stuck je Person 4,40 EUR

Schnittchen vom Brauhausbrot
mit hausgemachtem Griebenschmalz,
Olivencreme und Obazda

3 Stuck je Person 5,50 EUR
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_Imbiss zu spater Stunde

Auswahl von internationalen Kéasespezialitaten,

mit frischen Frichten garniert p.P. 5,50 EUR
Hausgemachte Gulaschsuppe Rommelmuhle p.P. 5,00 EUR
Vesperbrett

Schwabische Wurst- und Kasespezialititen p.P. 6,50 EUR

Mediterrane Anti Pasti mit

luftgetrockneten italienischen Schinken und

Salamispezialitaten, Olivenauswabhl

und getrockneten und eingelegten Tomaten p.P. 7,00 EUR

Zum Imbiss reichen wir ofenfrisches Baguette und Brauhausbrot.

_MenU’s

Gerne kochen wir Innen auch ein Menu. In Abhangigkeit
von den Gegebenheiten vor Ort machen wir IThnen
ein individuelles Angebot.
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_CateringService

Auszug aus unserem Angebot

AulRerdem unterstitzen wir Ihre Veranstaltung mit unserem

Teller, Glaser, Besteck
Tische und Stihle, Stehtische
Tischwésche

Zapfanlagen
(bei Abnahme unserer Bissinger Biere kostenlos)

Kuhleinrichtungen
Zelte
Kaffeemaschinen
Grills
Warmhaltegeréte

Weitere Ausristung und Gerate auf Anfrage

gualifizierten und freundlichem Personal.
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_Platz fur Ihre Notizen und Fragen
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